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O leite ¢ um alimento considerado completo para a nutricdo humana, mas por ser um produto muito
nutritivo, acaba se tornando um excelente meio para o desenvolvimento de microorganismos, € no
objetivo de paralisar e/ou minimizar esse desenvolvimento dos microorganismos, o leite ¢ exposto a
tratamentos que muitas vezes acabam interferindo nas suas caracteristicas organolépticas e sendo a
prata um elemento com agdo bactericida comprovada, denominada catadyn, a qual ja era utilizada pelos
antigos egipcios para evitar o apodrecimento de alimentos e pelos fenicios para manter a dgua livre de
germes, de forma que este trabalho se propds a estudar a agdo conservante deste metal sobre o leite em
seis tratamento (leite esterilizado, leite esterilizado + Prata, leite pasteurizado, leite pasteurizado +
prata, leite in natura, leite in natura + prata), realizando-se o acompanhamento diario das amostras do
leite para verificacdo do tempo de conservagdo, com base na sua acidez pelo método Volumétrico e
acompanhando possiveis modificagdes na sua composicdo: gordura (analisada pelo método Gerber),
proteina (analisada pelo método Kyoldhaf), matéria seca (analisada pelo método Gravimétrico),
buscando desta forma, encontrar possiveis alteracdes nas caracteristicas organolépticas. Como as
principais analises do experimento estdo as microbiologicas: Contagem Padrdo ou bacteriana (analisada
pelo método de contagem Padrao), Coliformes totais (analisada com a técnica do Numero Mais
Provavel - NMP), e Coliformes fecais (analisada pela técnica do Numero Mais Provavel - NMP), que
foram realizadas para o estudo, da até entdo, possivel acdo conservante da prata sobre o leite. Os
resultados obtidos foram avaliados estatisticamente utilizando-se o Delineamento Inteiramente
Casualisado (DIC) e com base nos resultados das analises laboratoriais e experimentais realizadas,
concluimos que o dado agente, prata, realmente possui acao bactericida no leite, mas sua eficicia ndo
se mostra viavel quando utilizada unicamente como método de conservacao, exigindo a associacao do
tratamento com outros métodos de conservacdo, como; pasteurizagdo, resfriamento e/ou esterilizacao,
sendo desta forma um novo tratamento disponivel para a conservagao de leite.
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